
いぶりがっこは、秋田に伝わる大根
を燻製した伝統的な発酵食品です。
材料にビールを加えた独自のレシピ
で、何度でも食べたくなる味わいが
特徴です。家庭の味をそのまま商品
にしているので、保存料や着色料は
使用しておりません。

いぶりがっこはチーズとの相性が
良く、スライスしたいぶりがっこに
チーズを乗せて簡単に出来るお
つまみとしてお召し上がり下さい。
また魚介との相性も良いので、刻
んだいぶりがっこをトッピングと
して美味しく召し上がれます。刻
んだいぶりがっこはマヨネーズと
和えてディップソースとしても美
味しくお使いいただけます。
一本物は厚さや形をお好みでご
使用頂けるので、レストランなど
飲食店様向けの商品です。

商品説明

商品名 燻りビール漬け　2L

内容量 339ｇ

原材料 大根、漬け原材料（砂糖、食塩、ビール、穀物酢、からし、米ぬか）

JANコード 4562435060128 

賞味期限/消費期限 製造から540日

個包装のサイズ/重量 横70 * 縦260 * 厚み50 (mm) / 350ｇ

ケースサイズ/重量 横370 * 縦490 * 高さ150(mm) / 12kg

ケース入数 30本

MOQ 2箱/甲

リードタイム 2週間

保管条件 常温

保管方法
直射日光、高温多湿をさけて保管して下さい。開封後は冷蔵庫で保管
しお早めにお召し上がり下さい。

卸価格 商談による

日本の小売価格 730円

栄養成分表示
栄養成分表示100g当り（分析値） / 熱量76kcal、たんぱく質: 1.3ｇ, 脂
質: 0.2ｇ, 炭水化物: 17.3ｇ, 食塩相当量: 2.41ｇ　

アレルゲン表示 －

備考

有限会社まこと農産
会社URL:   
住所: 〒010-1224 秋田県秋田市雄和種沢字小向野41-1
問い合わせ: info@makotonohsan.jp

燻りビール漬け 2L
Iburigakko 2L

調理方法



いぶりがっこは、秋田に伝わる大根を
燻製した伝統的な発酵食品です。材
料にビールを加えた独自のレシピで、
何度でも食べたくなる味わいが特徴で
す。家庭の味をそのまま商品にしてい
るので、保存料や着色料は使用してお
りません。

いぶりがっこはチーズとの相性が
良く、スライスしたいぶりがっこに
チーズを乗せて簡単に出来るおつ
まみとしてお召し上がり下さい。
また魚介との相性も良いので、刻
んだいぶりがっこをトッピングとし
て美味しく召し上がれます。刻ん
だいぶりがっこはマヨネーズと和
えてディップソースとしても美味し
くお使いいただけます。
スライスは袋から開けてそのまま
召し上がれますので、ご家庭向け
の商品です。

商品名 燻りビール漬け　スライス

内容量 100ｇ

原材料 大根、漬け原材料（砂糖、食塩、ビール、穀物酢、からし、米ぬか）

JANコード 4562435060135 

賞味期限/消費期限 製造から540日

個包装のサイズ/重量 横130 * 縦225 * 厚さ12(mm) / 110g

ケースサイズ/重量 横370 * 縦490 * 高さ150(mm) / 6kg

ケース入数 50袋

MOQ 2箱 / 甲

リードタイム 2週間

保管条件 常温

保管方法
直射日光、高温多湿をさけて保管して下さい。開封後は冷蔵庫で保管
しお早めにお召し上がり下さい。

卸価格 商談による

日本の小売価格 400円

栄養成分表示
栄養成分表示100g当り（分析値） / 熱量: 76kcal, たんぱく質: 1.3g, 脂
質: 0.2g, 炭水化物: 17.3g, 食塩相当量: 2.41g　

アレルゲン表示 －

備考

商品説明

燻りビール漬け スライス
Iburigakko slice

調理方法

有限会社まこと農産
会社URL:   
住所: 〒010-1224 秋田県秋田市雄和種沢字小向野41-1
問い合わせ: info@makotonohsan.jp



いぶりがっこは、秋田に伝わる大根を
燻製した伝統的な発酵食品です。材
料にビールを加えた独自のレシピで、
何度でも食べたくなる味わいが特徴で
す。家庭の味をそのまま商品にしてい
るので、保存料や着色料は使用してお
りません。

いぶりがっこはチーズとの相性が
良く、スライスしたいぶりがっこに
チーズを乗せて簡単に出来るおつ
まみとしてお召し上がり下さい。
また魚介との相性も良いので、刻
んだいぶりがっこをトッピングとし
て美味しく召し上がれます。刻ん
だいぶりがっこはマヨネーズと和
えてディップソースとしても美味し
くお使いいただけます。
ハーフは厚みや形をお好みでご
使用頂ける食べきりサイズの商品
です。

商品名 燻りビール漬け　ハーフL

内容量 144ｇ

原材料 大根、漬け原材料（砂糖、食塩、ビール、穀物酢、からし、米ぬか）

JANコード 4562435060111 

賞味期限/消費期限 製造から540日

個包装のサイズ/重量 横40 * 縦100 * 厚み50(mm) / 150g

ケースサイズ/重量 横370 * 縦490 * 高さ150(mm) / 9kg

ケース入数 50袋

MOQ 2箱 / 甲

リードタイム 2週間

保管条件 常温

保管方法
直射日光、高温多湿をさけて保管して下さい。開封後は冷蔵庫で保管
しお早めにお召し上がり下さい。

卸価格 商談による

日本の小売価格 420円

栄養成分表示
100g当り（分析値） / 熱量: 76kcal, たんぱく質: 1.3g: 脂質0.2g, 炭水化
物: 17.3g, 食塩相当量: 2.41g　

アレルゲン表示 －

備考

商品説明

燻りビール漬け ハーフL
Iburigakko half L size

調理方法

有限会社まこと農産
会社URL:   
住所: 〒010-1224 秋田県秋田市雄和種沢字小向野41-1
問い合わせ: info@makotonohsan.jp



いぶりがっこは、秋田に伝わる大根を
燻製した伝統的な発酵食品です。材
料にビールを加えた独自のレシピで、
何度でも食べたくなる味わいが特徴で
す。家庭の味をそのまま商品にしてい
るので、保存料や着色料は使用してお
りません。

いぶりがっこはチーズとの相性が
良く、スライスしたいぶりがっこに
チーズを乗せて簡単に出来るおつ
まみとしてお召し上がり下さい。
また魚介との相性も良いので、刻
んだいぶりがっこをトッピングとし
て美味しく召し上がれます。刻ん
だいぶりがっこはマヨネーズと和
えてディップソースとしても美味し
くお使いいただけます。
業務用スライスはお弁当や惣菜の
原料としてご利用頂く、レストラ
ンや食品加工向けの商品です。

商品名 燻りビール漬け業務用スライス

内容量 1kg

原材料 大根、漬け原材料（砂糖、食塩、ビール、穀物酢、からし、米ぬか）

JANコード 4562435060142 

賞味期限/消費期限 製造から540日

個包装のサイズ/重量 横200m * 縦290mm * 厚み15mm / 12kg

ケースサイズ/重量 横370m * 縦490mm * 高さ150(mm) / 12kg

ケース入数 10袋

MOQ 2箱 / 甲

リードタイム 2週間

保管条件 常温

保管方法
直射日光、高温多湿をさけて保管して下さい。開封後は冷蔵庫で保管
しお早めにお召し上がり下さい。

卸価格 商談による

日本の小売価格 商談による

栄養成分表示
栄養成分表示100g当り（分析値） / 熱量: 76kcal, たんぱく質: 1.3g, 脂
質: 0.2g, 炭水化物: 17.3g, 食塩相当量: 2.41g　

アレルゲン表示 －

備考

商品説明

調理方法

有限会社まこと農産
会社URL:   
住所: 〒010-1224 秋田県秋田市雄和種沢字小向野41-1
問い合わせ: info@makotonohsan.jp

燻りビール漬け業務用スライス
Iburigakko slice business use 1kg


