
冷凍味噌付けきりたんぽ

電子レンジをご利用の場合、600w
約2分30秒、500w約3分00秒
程度温めてください。商品には表
裏がございます。表面を上に耐
熱皿に乗せ、開封せず温めてくだ
さい。湯煎でご利用の場合、弱
火で10分程度温めてください。
解凍後はお早目に召し上がりくだ
さい。

Misotsuke Kiritanpo for snack

商品説明

調理方法

箱あり（B to C）

箱なし（B to B）

商品名 冷凍味噌付けきりたんぽ

内容量 味噌付けきりたんぽ（145g）1本入り

原材料
きりたんぽ（秋田県大館市製造）、米みそ（大豆を含む）、上白糖、
発酵調味料、日本酒/酒精、pH調整剤

JAN コード 4533207000710 

賞味期限/消費期限 製造より1年（冷凍状態）

個包装のサイズ / 重量
110mm * 210mm（真空前）/ 145g外装箱 (W)57mm * (D)217mm * 
(H)32mm / 17g

ケースサイズ / 重量 / ケース入数 (w)410 * (D)310* (H)215mm / 約11kg (B to C: 約12.5kg)

ケース入数 72（1箱）

MOQ 72（1箱）

リードタイム 要確認

保管条件 要冷凍（-18℃以下で保存）

保管方法 同上

卸価格 商談による

日本の小売り価格

栄養成分表示
熱量 318kcal, 蛋白質 6.0g, 脂質 1.3g, 炭水化物 70.4g, ナトリウム 
569.9mg

アレルギー表示 大豆

備考 箱有りの卸価格：商談による

株式会社花善
会社URL: https://hanazen.co.jp/  
住所: 〒017-0044 秋田県大館市御成町1丁目10番2号 
Tel: 81 0186-43-0870 
問い合わせ: info@hanazen.co.jp

味噌漬けきりたんぽは、炊き立てのご飯を半づき(おもちになる前の段階)にし、秋
田杉の串に先端から包むように巻き付けて、特製の田楽味噌（味噌と砂糖を混ぜた
甘じょっぱい味）を塗ってこんがりと焼いたものです。
うるち米というグルテンフリーの米を使用した、腹持ちのするヘルシーな商品です。
軽食やおやつという位置づけで、手軽に食べられる秋田のソウルフードとしてご高
齢の方からお子様まで幅広く愛されています。


